
 Allergenkennzeichnungen

 1.Glutenhaltiges Getreide,  namentlich zu 
nennen: Weizen
(wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, 
Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon
 2.Krebstiere
 3.Eier
 4.Fische
 5.Erdnüsse
 6.Sojabohnen
 7.Milch (einschließlich Laktose)
 8.Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: 
Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse,
Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- 
oder 
Queenslandnüsse
 9.Sellerie
 10.Senf
 11.Sesamsamen
 12.Schwefeldioxid und Sulphite 
(ab 10 Milligramm pro 
Kilogramm oder Liter)
 13.Lupinen
 14.Weichtiere

Zusatzstoffe

A = Antioxidationsmittel
B = Backtriebmittel
E = Emulgator
F = Farbstoff
FM = Festigungsmittel
FH = Feuchthaltemittel
FÜ = Füllstoff
G = Geliermittel
GV = Geschmacksverstärker

K = Konservierungsstoff
M = Mehlbehandlungsmittel
MS = Modifizierte Stärke
S = Säuerungsmittel
SR = Säureregulator
SV = Schaumverhüter
SCH = Schmelzsalz
ST = Stabilisator
SÜ = Süßungsmittel
TG = Treibgas
TM = Trennmittel
Ü = Überzugsmittel
V = Verdickungsmittel 

Bei  Fragen oder Problemen wenden Sie sich 
bitte an unsere Mitarbeiter an.

Quelle: Bundesamt für Lebensmittelsicherheit



Mittagskarte

Dienstag bis Samstag von 12.00 - 15.00 Uhr
( außer an Feiertagen)

Jedes Menü enthält Pekingsuppe 1,3,GV oder Frühlingsrolle 1,6,GV

 

€

M 1   Nasi Goreng  2,3,6,GV,F ................…..........................…….........  9,50

Obst als Dessert 

M 2  Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch     1,3,6,GV............................   9,50

          Obst als Dessert

M 3    Schweinefleisch mit Curry, Champignons 

          Bambussprossen, scharf   7,F,GV..................................................   10,50

          Obst als Dessert

M 4    Gebackenes Schweinefilet mit 

           süß-saurer Soße  1,3,F,GV .......................................................….   10,50

          Obst als Dessert

M 5  Chop Suey mit Schweinefleisch    6,GV ......................................   10,50

          Obst als Dessert

M 6   Chop Suey mit Hühnerfleisch     6,GV ..........................................   10,50

          Obst als Dessert

M 7    Hühnerfleisch mit Curry, Champignons und 

          Bambussprossen, scharf       7,F,GV................................................   10,50

          Obst als Dessert

M 8    Hähnchenfilet knusprig mit süß-saurer Soße    1,F........................   10,50

          Obst als Dessert

M 9  Rindfleisch mit Zwiebeln 6,GV...................................................    10,50

          Obst als Dessert

M 10  Knusprige Ente mit Gemüse    1,6,GV..........................................   11,50

          Obst als Dessert
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Suppen - Vorspeisen
€

1. Peking-Suppe ( sauer-scharf)  3,6,GV .............................................   3,50

2. Wan Tan Suppe 1,3,6,GV ............................................................ 4,00

3. Fischsuppe  2,3,4,6,GV .................................................................. 5,00

4. Hühnersuppe mit Champignons und Spargel   6,GV...........................    3,50

5. Tomatensuppe mit Hühnerfleisch 6,GV ........................................... 3,50

6. Curry-Cream-Suppe mit Hühnerfleisch  6,7,F,GV ..........................  4,50

7. Gemüsesuppe   6,GV.....................................................................    3,50

8. Meeresfrüchte-Suppe 2,4,6,14,GV.............................................. 5,50
Mit Jacobsmuscheln, Garnellen und Champignons

9. Jat-Jük®  Suppe ( für 2 Personen)   2,6,14,GV................................. 11,50
Mit Garnellen, verschiedenen Fleischsorten, Gemüse und Glasnudeln

10. Jat-Jük® Vorspeise ( Satee, Mini Frühlingsrolle, Kroepoek) 1,3,6,F,B,K,V,ST...  6,50

11. Frühlingsrolle ( Loempia)       1,6,GV ...............................................            3,50

11A. Mini Frühlingsrollen (vegetarisch, 6 Stk.) 1................................ 3,50

12. Spezial-Frühlingsrolle   1,6,GV ...................................................  5,00

13. Geb. Wan Tan mit süß-saurer Soße     1 ..................................... 5,00

14. Gemischter Salat   6..................................................................  5,00

15. Hühner-Salat   7,10,F,V,S,ST ........................................................         6,50

16. Krabben-Salat       2,10,F,V,S,ST ..................................................         9,00

17. Tomatensalat   7,10,F,V,S,ST..........................................................       5,00

18. Krabben-Brot ( Kroepoek )  1,B,K,V,ST.............................................      3,50

19. Satee Ajam  mit Hühnerfleisch 3,5,6,F..............................................  5,50
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Reis und Nudeln

                                                                                                                          €
20. Gebratener Reis mit Eiern und Hühnerfleisch   3,6,GV...............     10,80

21. Gebratener Reis mit Schweinefleisch       3,6,GV........................  10,80

22. Gebratener Reis mit Eiern und  Krabben    2,3,6,GV ................... 12,50

23. Jat-Jük®  Spezial gebratener Reis  2,3,6,GV................................ 12,50
mit Schweinefleisch, Hühnerfleisch und Krabben

24. Nasi Reis  Spezial    2,3,6,A,K,GV,F............................................. 12,50
mit Hühnerfleisch, Krabben, Schinken und Curry

25. Gebratener Reis mit Garnellen und Eiern   2,3,6,GV................... 17,50

26. Gebratene Nudeln mit Eiern und Hühnerfleisch  1,3,6,GV ........    10,80

27. Gebratene Nudeln mit Eiern und Rinderfilet           1,3,6,GV                                ....     11,80

28. Gebratene Nudeln mit Eiern und Garnellen 1,2,3,6,GV............... 17,50

29. Gebratene Nudeln mit verschiedenem Gemüse                            1,3,6,GV..........     10,50

30. Bami Nudeln Spezial  1,2,3,6,GV,F …........................... 12,50

31. Jat-Jük®  Spezial gebratene Nudeln          1,2,3,6,GV,ST,F ..........  12,50
               mit Schweinefleisch, Hühnerfleisch und Krabben, Gemüse

32. Spezial Reisnudeln                                            2,3,6,A,GV,K,E........................................  12,50
            mit Hühnerfleisch, Krabben, Schinken und versch. Gemüse   

33. Spezial Reisnudeln mit chinesischen Garnellen   2,3,6,GV…......... 17,50

Kinderteller

34. Hühnerbrust paniert mit Pommes  frites und Ketchup ...........  7,50
1,9,F,SV,SÜ

35. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch 3,6,GV  .................................  7,50

36. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch 1,3,6,GV  ............................ 7,50
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Schweinefleisch-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

€

41. Chop Suey Schweinefleisch mit verschiedenem Gemüse                        6,GV.........    11,50

42. Schweinefleisch mit chin. Pilzen und frischen Champignons  6,GV     ... 12,50

43. Schweinefleisch  mit Curry und Gemüse  6,7,GV,F  ...................         12,50

44. Schweinefleisch mit Spargel und frischen Champignons   6,GV...........   12,50

45. Ku Lu Yuk Schweinefleischbällchen mit süß-saurer Sauce 1,6,GV,K.....  12,50

46. Kun Po Schweinefleisch mit  versch. Zutaten ( scharf) 6,8,GV......... 12,50

47. Schweinefleisch mit Gemüse und frischen Basilikum (sehr scharf)6,8,GV… 12,50

48. Schweinefleisch mit Zwiebeln                                6,GV.......................................   12,50

49. Szechuan-Schweinefleisch 6,9,GV,K,F....................................... 12,50
            mit Bambussprossen und Sellerie nach Szechuan Art ( scharf)

Rindfleisch-Gerichte

( dazu eine Schale Reis)

51. Chop-Suey Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse 6,GV .................. 12,50

52. Rindfleisch mit chin. Champignons und Bambussprossen 6,GV........... 13,50

53. Rindfleisch mit Curry       66,7,GV,F.................................................. 13,50

54. Rindfleisch, Bambussprossen, Morchen und Glasnudeln 6,GV  13,50

55. Rindfleisch mit Gemüse und frischen Basilikum (sehr scharf) 6,GV      13,50

56. Kun Po Rindfleisch mit versch. Zutaten ( scharf)  6,8,GV .......              13,50

57. Rindfleisch mit schwarzen Bohnen, Paprika und Knoblauch-Sauce ( scharf)6,GV  13,50

58. Rindfleisch mit Zwiebeln 6,GV    ............………......................... 13,50

59. Jat-Jük® Spezial Rindfleisch mit Hoi-Sin Sauce ( scharf)1,6,11,GV,ST  ...    13,50
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Hühnerfleisch-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

€

61. Chop Suey Hühnerbrust mit verschiedenem Gemüse 6,GV   ..............   11,50

62. Hühnerbrust mit chin. Pilzen und frischen Champignons 6,GV,K .......  12,50

63. Hühnerbrust mit Curry und Gemüse  6,GV,F.................................  12,80

64. Hühnerbrust mit Spargel und frischen Champignons  6,GV.................. 12,80

65. Knusprig gebackenes Hähnchen  1,6,GV .................................... 12,80
            mit Ananas und  süß-saurer Soße    
66. Kun Po Hühnerbrust mit  versch. Zutaten und Caschewnuß (scharf) 6,GV,8,F 12,80

67. Hühnerbrust mit   6,GV,ST,A .............................................. 12,80
               mit schwarzen Bohnen, Paprika und Knoblauch-Sauce ( scharf)

68. Hühnerbrust paniert mit süß saurer Soße oder Erdnuss-Soße 1,5,6,GV  12,80

69. Hühnerbrust 6,9,GV….................................................................. 12,80
            mit Bambussprossen, Paprika  und Sellerie nach Szechuan Art ( scharf)

Enten-Gerichte

( dazu eine Schale Reis)

71. Knusprige Ente  mit verschiedenem Gemüse  1,6,F,GV ….................... 15,50

72. Knusprige Ente mit chin. Champignons und Bambussprossen 1,6,GV ......   15,50

73. Knusprige Ente 1,6,F,GV  ...........................................    15,50
            mit Curry Soße und Sojabohnensprossen

74. Knusprige Ente mit Spargel und frischen Champignons  1,6,GV ............... 15,50

75. Knusprige Ente mit Ananas und süß saurer Soße  1,6,GV ....................  15,50

76. Knusprige Ente mit acht Kostbarkeiten (scharf) 1,2,6,GV    ............... 17,50

77. Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen und Knoblauch-Soße 1,6,GV  ..... 15,50

78. Knusprige Ente paniert mit Pflaumen Soße  1,6,GV  ............…........... 15,50

79. Jat-Jük®  Ente mit Hoi-Sin Soße ( pikant) 1,6,11,GV,ST …................... 15,50
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Garnellen und Fischgerichte
(dazu eine Schale Reis)

€

81. Chop Suey mit chinesischen Garnellen 2,6,GV .................................    19,80

82. Chinesische Garnellen 2,6,GV.................................................... 19,80
mit chin. Pilzen und frischen Champignons  

83. Chinesische Garnellen mit Curry und Gemüse  2,F,GV.................       19,80

84. Kon-Po Ha 2,6,8,F,GV............………………………….........… 19,80

Chinesische Garnellen mit gewürzter, scharfer Soße

85. Chinesische Garnellen   1,2,GV.................................................     19,80
panieren mit süß saurer Sauce   

86. Rotbarschfilet mit verschiedenem Gemüse  1,4,6,GV .......................      14,50

87. Rotbarschfilet mit süß saurer Soße  1,4,GV  .................................      14,50

88. Rotbarschfilet mit  Tomaten-Sauce    1,4,GV....................................      14,50

89. Fischfilet mit Curry-Sauce und Gemüse  1,4,6,F,GV...........................        14,50

Vegetarische Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

91. Buddhistisches Spezialgericht mit versch. Gemüse 6,GV.......        10,80

92. Gebratene chinesische Pilzen 6,GV,ST......................................        11,50

93. Gebratene Sojabohnensprossen 6,GV ......................................     10,80

94. Knusprig gebackenes Gemüse mit süß saurer Soße   1,GV.......      10,80
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Tofu-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

Tofu ( andere Name: Bohnenkäse) ist ein Lebensmittel aus Sojabohnen.
Tofu enthält viel lebenswichtiges Eiweiß, aber sehr wenig Fett. Tofu
könnte schon hierzulande ein wichtiges Lebensmittel für uns alle sein.

€

98. Tofu vegetarisch  6,GV .................………………………............  11,80
Gebackener Tofu mit chin. Pilzen und versch. Gemüse in pikante Sauce

99. Ma Poh Tofu 6,GV......................................………….....…...... 13,80
Rindfleisch mit chin. Gemüse, scharf   

100. Tofu Spezial  (scharf)  2,6,GV......................................................... 16,50
Mit Garnellen, gehacktem Hühnerfleisch, Champignons und Ingwer 

Beilagen

101. Statt Reis gebratener Reis mit Eiern 3,6,GV .............................    3,50

102. Statt Reis gebratene Nudeln mit Eiern   1,3,6,GV....................... 3,50

103. Pommes frites   ............................................................................  3,50

104. Soße Extra 6,7,GV,ST,FM...............................................................  2,00

105. Portion Nudeln (extra) 1,3,6,GV                                   …........……………………  4,00

106. Portion Reis (extra)                                           ………….......…………………………...   2,50

Nachtisch

201. Gebackene Banane  mit Honig  1 ................................................     4,00

202. Gebackene Banane mit  Honig und Vanille Eis  1,3,7,F,Sü.........   5,00

203. Gebackene Ananas mit Honig  1 .................................................     4,00

204. Gebackener Apfel mit Honig 1   ....................................................  4,00

205. Gebackene Banane mit Honig, flambiert  1, ................................        5,00

206. Chinesische Lychees  S,A,ST        .......................................................    4,00
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HOTCOOK ( Heiße Platte )

Haben Sie schon »gehotcook’t«?
»Hotcook« ist  eine uralt chinesische  Zubereitungsform,  die   verschiedenstn Fleisch  und
Gemüsegericht  ofenfisch  auf  den  Tisch  bringt.  Dank  des  gusseisernen  Bratelers,  der
Glühendheiß von der Flamme kommt und der geheimen Zutatn unseres Küchenchefs wird
Ihnen ein völig neuer Gaumen-Kitzel serviert.

€

H1.     Fisch - Garnellen Platte  2,4,6,GV

             Garnellen, Fisch, Tintenfisch mit  versch. Gemüse, Knoblauch  

             und schwarzen Bohnen .................................................................         19,80

H2.     Jat-Jük®   Huhn  1,6,11,GV,ST

             mit spezial Hoi-sin Sauce und Gemüse, scharf ..................................       14,80

H3.     Si-Tscheu Schweinefleisch 6,11,GV,ST

             mit Paprika, Knoblauch und schwarzen Bohnen, scharf .....................        14,80

H4.     He Jiou Rindfleisch  6,GV

             mit schwarzer  Pfeffersauce und jungen Zwiebeln .............................         14,80

H5.     Kanton Ente  1,2,6,GV

             mit 8 Kostbarkeiten und spezial scharfer Sauce ................................         17,50

H6.     Jat-Jük
®
  Ente 1,2,6,11,GV,ST

             Sojabohnensprossen mit Hoi-sin Sauce scharf  ..................................       15,50

H7.     Acht Schätze 2,6,GV

             Verschiedene Fleischsorten mit  Spezial Gewürz                                             .........................       13,80

H8.     Yu-Xian Ha  2,6,GV,ST

             Riese Garnellen  mit  frischem Gemüse und Yu-Xian Sauce (scharf)   ...       19,80

H9.     Sam-Sien Platte 2,6,14,GV

             Garnellen, Tintenfisch, Hühnerbrust, Schweinefleisch 

             mit Gemüse in Knoblauch Sauce ....................................................         14,80

H10.   Tomaten Huhn 1,6,GV

           Hühnerbrust  mit  Gemüse  und Tomaten Sauce, scharf …........................ 14,50
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Spezialitäten des Hauses
(dazu eine Schale Reis)

€

S 1. Chow Sam Sien   2,6,GV..................................................................... 13,80

           Gebratene Hühnerbrust, Schweinefleisch, Garnellen und Gemüse

S 3.     Achte Schätze  2,6,GV........……........................……..................... 13,80

       Verschiedene Fleischsorten und Gemüse in Hoi-sin Soße (scharf)  

S 4.   Wui Wall Yuk 1,GV.............………………………………….......… 13,80

             Zweimal gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse und süß-saurer Soße(scharf)

S 5.     HONG KONG KAI 1,6,GV,ST......................................………...... 13,80

             Knuspriges Hühnerbrust mit speziellem Gemüse und Hoi-sin Soße

S 6.   Gegrillte Ente  1,6,GV ......................................................................... 15,50

           Nach original HONG-KONG Rezept, mit süß-saurer Soße

S 7.   Sin Po Kai   1,6,GV...................….....................................…............. 13,80

             Knuspriges Hähnchenfilet mit Sojabohnensprossen und süß saurer Soße

S 8. Gebratenes Rindfleisch  6,GV .......................................................... 13,80

             mit Frühlingszwiebeln und Ingwer   

S 9.  Gebackene chinesische Spezialnudeln 1,2,4,6,GV …………………..... 12,80

               mit verschiedenen Fleischsorten, Gemüse und Fisch

S 10. Fu Mei Ha 2,6,GV………………………………….......………… 21,80

             Riese Garnellen (in Schale) mit Gemüse in Tomaten-Soße, scharf

S 11.  Jat-Jük®  Ente    1,6,GV       …………….…...…..……........………      15,50

            mit Sojabohnensprossen und süß-sauer scharfer Soße

S 12.  Jat-Jük®  Ente   1,6,GV        …..……...….……………........………      15,50

            mit Sojabohnensprossen in sehr scharfe Champignon-Soße

S 13.  GUNG NA NAU 6,GV …………….........…………………..… 13,80

             Rindfleisch mit Bambussprossen und Ananas in süß-saurer Soße, sehr scharf

S 14. NGAU YUK SEI LAN FA 6,GV    ………...…………………..… 13,80

            Rindfleisch mit tagesfrischem Broccoli
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Besonderes zu empfehlen

(dazu eine Schale Reis)

€

B 1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle  1,3.6,GV ..............................   16,80

1. Ente knusprig mit versch. Gemüse

2. Schweinefleisch mit süß saurer Soße

B 2.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,3,6,GV .............................  16,80

1. Ente knusprig mit versch. Gemüse

2. Rindfleisch mit Zwiebeln

B 3.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,3,6,7,F,GV...........................   16,80

1. Ente knusprig mit Ananas und süß saurer Soße

2. Hühnerfleisch mit Curry

B 4.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,3,6,GV..............................  16,80

1. Ente knusprig mit Champignons, Spargel

2. Hühnerfleisch mit Gemüse nach Szechuan-Art, scharf

B 5.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,3,6,GV.............................. 16,80

1. Ente knusprig mit Sojabohnensprossen und süß saurer Sauce

2. Hühnerbrust knusprig mit süß saurer Soße

B 6.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,3,6,GV,ST .......................... 17,80

1. Ente knusprig mit Sojabohnensprossen

2. Schweinefleisch mit Yu-Xian Soße

3. Gebr. Hühnerfleisch mit versch. Gemüse

B 7.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle   1,3,6,GV,ST..........................   17,80

1. Gebr. Rindfleisch mit versch. Gemüse

2. Schweinefleisch mit Yu-Xian Soße

3. Huhn knusprig

B 8.    Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 1,2,3,6,GV,ST....................... 18,80

1. Ente knusprig mit versch. Gemüse

2. Schweinefleisch mit schwarzen Bohnen und Paprika, scharf

3. Panierte Garnellen mit süß saurer Soße
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Spezialitäten unseres Chefkochs

für Feinschmecker
(dazu eine Schale Reis)

€

W 1. Pa-Po-Gai Wok 1,3,6,GV.................................................    17,50

           Pekingsuppe

              Knuspriges Putenbrust mit versch. Fleischsorten und Gemüse (scharf)

W 2. Frühlingswok  1,3,6,GV   .................….................................       17,50

            Pekingsuppe

  Knuspriges Putenbrust mit versch. Gemüse 

  und Schweinefleisch in scharfe Tomaten Soße      

W 3. Winter-Wok          1,2,3,6,14,GV  ...….....................................     18,50

            Pekingsuppe

              Knusprige Ente mit versch. Fleischsorten und Meeresfrüchte 

              in Hoi-sin Soße (sehr scharf)   

W 4. Yan-Yong-Wok     1,3,6,GV      ..................…..........................  17,80

            Pekingsuppe

 Knusprige Ente und Putenbrust mit versch. Gemüse in scharfe Sauce                  

W 5. Kai-Wok     1,3,6,GV      .........................…................................        17,80

            Pekingsuppe

  Knuspriges Putenbrust mit versch. Gemüse 

  und chin. Obst in süß-saurer  Soße

W 6. Hai-Sin-Wok             1,2,3,4,6,14,GV..........…............................     19,80

            Pekingsuppe

 Knuspriges Putenbrust mit Hummerkrabben, Fischfilet, Tintenfisch und  

Jacobsmuscheln und speziellem Gemüse 
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Menü für 2 Personen

Unsere Chefkoch empfiehlt
(dazu eine Schale Reis)

€

K 1. Jat-Jük®   Ente           1,3,6,F,GV     .......................................................   35,80

1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle

2. Ganze Ente knusprig mit speziellem Gemüse und Sauce

3. Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 2.    Chin Ka Fu     1,2,3,6,F,GV..  ....................................................    35,80

1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle

2. Gebratene Hummerkrabben, Schweinefleisch, Hühnerbrust, Ente 

 versch. Gemüse und Glasnudeln

3. Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 3. Happy Meeting  1,3,6,14,F,GV................................……..........   39,80

1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle

2. Sate Ajam, Tintenfisch

Knusprige Entenbrust, Rinderfilet mit spezieller Soße

Gebackenes Schweinefleisch mit süß saurer Soße

Garnellen paniert

3. Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 4. Ya Gai   1,3,6,F,GV    ....................................................................  35,80

1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle

2. Ente knusprig mit speziellem Gemüse und pikanter Soße

Hühnerfleisch knusprig mit süß saurer Soße

3. Dessert: gebackene Bananen mit Eis
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Original chinesische Familienessen
Unsere Chefkoch empfiehlt

€

K 5. Lucky Marriage  1,2,3,6,8,F,GV ...........................…….............     36,00

1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle

2. Rindfleisch mit Zwiebeln

Koon-Po Hummerkrabben

Knuspriges Putenbrust mit Ananas

3. Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 6. Diner für 4 Personen  1,2,3,6,8,14,F,GV......................................       75,00

1. Sam-Sien Suppe oder Frühlingsrolle

2. Knusprige Ente mit Gemüse

3. Tintenfisch auf Heißplatte mit schwarzen Bohnen Soße (scharf)

4. Schweinefleisch mit süß saurer Soße

5. Chin. Pa-Po-Gai Hühnerbrust mit spezieller Sauce in Mini-Wok

6. Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 7. Diner für 6 Personen   1,2,3,4,6,8,14,F,GV .............................      130,00

1.  Wan-Tan Suppe oder Frühlingsrolle

2.  Sate Ajam

3.  Knusprige Ente mit acht Kostbarkeiten ( pikant)

4.  Rindfleisch mit Broccoli in Austern Soße

5.  Sam-Sien Heißplatte

6.  Gebackenes Hühnerbrust mit süß saurer Soße

7.  Garnelen paniert mit süß saurer Soße

8.  Meeresfrüchte mit feinem Gemüse in Mini-Wok

9.  Dessert: gebackene Bananen mit Eis

K 8. Peking Ente  1,3,6,GV,ST...............................................    pro Pers.  27,80

             ( ab 2 Personen  , ein Tag Vorbestellung erforderlich)

1.  Entenfleischsuppe mit Spargel und Eiern

2.  Knusprige Entenhaut mit hausgemachten Pfannkuchen, Lauch,

frischen Möhrenstreifen und Hoi- sin Soße

3.  Gebratenes Entenfleisch mit delikatem Gemüse

4.  Dessert: gebackene Bananen mit Eis
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